STATUT
soutéze a vystavy vin
TOP 77 vin v Ceské republice

¢l |
Poradatel soutéze
MAMA marketing, s.r.o. Brno

cl. i
Odborny garant
Ustfedni kontrolni a zkuebni Ustav zemé&dé&lsky, Brno

cl.
Urceni soutéze
Predstavit verejnosti SpiCkova tuzemska i zahranicni vina a sekty a umoznit
spotrebiteli orientaci v siroké nabidce kvalitnich vin a sektU.

cl.lv
Vystavni vybor
Ing. Dan Mdadr, RNDr. Jaroslav Stana,
Prof. Ing Pavel Pavlousek, Ing. David Mdadr

cLVv
Zavazné podminky Ucéasti na soutézi
1. Soutézje oteviena pro vsechna vina a sekty, které byly vyrobeny z hroznd révy
vinné.
2.Ke kazdému vinu musi byt vyplnéna prilozend prihlaska, ve které vyrobce

uvede mnozstvi vyrobeného vina, véetné mnozstvi, které je v souCasnosti k
dispozici. Vyrobce musi mit k dispozici minimdaliné 300 lahvi prinldseného vina.

3. S prihldskou je nutné elektronicky dodat i rozhodnuti SZPI, resp. MZe, o
zatffidéni jakostnich vin, jakostnich vin s priviastkem, jakostnich Sumivych vin

5.0. a jakostnich aromatickych Sumivych vin s.o. V pfipadé zemskych vin je

tfeba soucasné s vinem predat doklad o pUvodu hroznd.

Soucdsti prihldsky je t€z chemickd analyza z akreditované laboratofe nebo
laboratore povérené SZPI. Zahrani¢ni vina musi splfiovat veskeré legislativni
ndlezitostizemeé v niz byly vyrobeny.

4. Soutézici spolu s prihldskou predd organizdtordm do soutéze 6 lahve 0,751 (0,5
- 0,251 u vybéry, ledovych a sldmovych) od kazdého soutéznino vzorku vina
pro Ucel senzorického hodnoceni.
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U&astnicky poplatek &ini 500,-K& + DPH/vzorek. Poplatek bude uhrazen na
zAkladé vystavené faktury.

Maximdini vyse poplatkd Cini 5000 K& + DPH pii jakémkoliv poctu vzorkd

Od vin, kterd budou vyhodnocena v Top 77 vin CR, predd pro slavnostni
vyhldseni v Brné daldich 6 lahvi zdarma. Viechny Idhve musi byt oznaceny dle
platného zdkona &. 321/2004 Sb., v platném znéni (ddle jen ,zdkon o
vinohradnictvi a vinarstvi*).

Prihlasky spolecné se vzorky je nutno dodat nebo zaslat na nasi adresu:
1. MAMA marketing, sr.o. (VINDOM), Smetanova 17, BRNO, otevieno Ut-So
16-22 h nebo dle dohody s nasi pracovnici Irenou Hejlovou na tel.: 775 740
680 nebo panem Davidem Mdadrem na tel.: 775 740 679

2. Zemédélské druzstvo Sedlec u Mikulova-Sedleckd vina
Sedlec 308, 691 28 Sedlec
Po-P& 7:00-15:30

3. Vinotéka Znovin Znojmo, Loucky klaster
tel: 515267 237, otevieno Po-Ne 9-18, poledni prestavka 12:30-13 h

4. Ceské vinaiské zavody VINIUM, Hlavni 666, Velké Pavlovice — vratnice tel.:
519403111, otevreno Non-stop

5. Vinarsky dim Kopecek s.r.o., Hodoninskd 306, 696 03
tel: 777 901 754, otevieno Po-P& 8-17h,So 8-11 h

Pokud budete zasilat vzorky kuryrem, prosim pouze na adresu:

MAMA marketing, s.r.o., Vindom
Degustacni enoteca

Smetanova 17, 602 00 BRNO
tel: 775 740 679

Prihiasky je nutné vyplnit elekironicky na zde.

Nesplnéni pozadovanych podminek umoznuje porfadatelm vyloucit prislusné
vzorky ze soutéze bez jakychkoliv ndrokd prihlasovatele.
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https://www.elwis.cz/cs/28-rocnik-top-77-vin-v-ceske-republice-2026

cl. Vi
Terminy a misto kondani soutéze

1. Odbér vzorkd probind v pribéhu kvétna a cervna vzorky vin je mozné
dodat na adresu MAMA marketing s.r.o., Smetanova 17, Brno, pripadné
na dalsi mista, kterd ozndmi organizator.

2. Hodnoceni a vyhodnoceni vin se uskutecni v Brné 22. 6. — 23. 6. v Efi
hotelu. V pfipadé, ze nebude moziné z ddvodu opatreni viddy provést
hodnoceni bézinym zpuUsobem, zajisti poradatel soutéZze hodnoceni
vsech vin takovym zpUsobem, Ze budou spinéna zdkonnd opatfeni viddy a
vina budou hodnocena napriklad jednou komisi b&éhem nékolika dni.

3. Slavnostni vyhl&seni TOP 77 nejlepsich vin Ceské republiky se bude konat
3. z&ri 2026 v Brné, v Besednim domé.

cl. VII
Hodnotici komise

1. Vystavni vybor soutéze TOP 77 jmenuje hodnofici komise, které budou
pracovat pod vedenim vystavniho vyboru a zdstupct SZPI, za UCasti odbornikd
ze Slovenska, Rakouska a Ceské republiky, pripadné dalsich zemi.

2. Podminkou UcCasti v hodnotitelské komisi jsou platné degustacni zkousky
(Senzorické zkousky SZPl nebo Degustatorské zkousky podle ISO, DIN nebo
ONORM), resp. ty splfiujici podminku uvedenou v piiloze &. 14 vyhldsky &.
323/2004 Sb., v platném znéni.

cl. vl
Zasady hodnoceni

1.Pfed hodnocenim vin provéri porfadatelé viechny podminky prihldseni vin do
soutéze a vzorky, které neodpovidaji ustanoveni tohoto Statutu, nebudou do
hodnoceni zarazeny.

2. Hodnoceni probihd ve svétlé, dobre vétrané mistnosti o teploté 18-22 °C,
zajisténé proti vedlejsim vlivim. Degustacni sklenice odpovidaiji typu podle
pravidel O.L.V. nebo podobné degustacni sklenice na stopce o objemu min.
21,5 cl.

3.Hodnocenije provadéno stobodovym systémem O.I.V.

4. Hodnotici komise pracuji v dobé mezi 9.00 az 17.00 hodin, prestavky mezi
hodnocenim urCuji vedouci komisi.

5. Kazdy hodnotitel md& k dispozici dostatecny prostor u degustacnino stolu,
chranény proti rusivym vlivdm, min. 3 sklenice na vino, sklenici na vodu,
neperlivou vodu, ubrousky, nddobu na odlévdni, neutralizacni pecivo a
seznam predklddanych vzorkd s uvedenim evidenéniho cisla, rocniku a
odr0dy. Hodnotitel vypisuje na kazdy vzorek zvldstni hodnotici listek nebo
hodnoti pfimo do systému PC (Elwis).
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6. Komise bude hodnotit béZnym zpUsobem program hodnoceni a pocet
vzorkU urci vedouci hodnoceni prof. Ing. Pavel Paviousek po dohodé
s reditelem soutéZze. Vedouci jednotlivych komisi hodnoti téz. Povéreny
z4astupce vystavninho vyboru, ktery degustace povede, sdm nehodnofi
v plipadé béZného hodnoceni, v pfipadé nemoznosti hodnotit vina béznym
zpUsobem, miUze hodnotit také. Povéreny zdstupce vystavnino vyboru vede
také fizenou degustaci nultého vzorku, ktery je pro viechny komise stejny.

7.V pripadé shodnosti vysledkd bude rozhodovat subkomise pod vedenim
prof. Ing. Pavla Pavlouska a vybranych vedoucich jednotlivych komisi. Pro
rozhodnuti o zafazeni vina do TOP 77 rozhoduje pocet bodU, minimdainé 83,
subkomise ma pravo zaradit vino do kategorii (3,4,5 hvézdicek). Pokud je vice
kandiddtd se stejnym poctem bodU, bude vybrdno vino odridy, kterd se mezi
ostatnimi ocenénymi viny vyskytuje nejméné. Pokud bude vice kandidatd s
touto odrddou, bude vybrdno priviastkové vino, a pokud bude vice
kandiddtd s vybranou odridou s priviastkem, bude vybrdno vino subkomisi.

8.Vina jsou hodnocena anonymné, nalévdani a poddvani vin probihd tak, aby
hodnotitel nemél moznost, jakkoliv poznat identitu predklddaného vzorku.
Predklddani vzork( respektuje a je fazeno podle odridy, rocniku a kategorii dle
zbytkového cukru vina - Cldnek IX. Vina jsou predkldddna v optimdlnim
casovém sledu.

Vina jsou hodnocena ve dvou krocich, z nejlépe hodnocenych vin vybere

subkomise vybornd a mimorddnd vina, hodnoceni subkomise je nadfazeno

hodnoceni komise a je konecné.

9.Soutézni vina se k posouzeni predkladaii pfi nasledujicich teplotach: Bile
vino 9-10°C

Cervené vino 15-16°C
RUZové vino, klarety 10°C
Sumivé vino 7-9 °C

10.Hodnoceni jednotlivych vin je elekironické a vysledky jsou archivovdny po
dobu 5 let a je zaruCena absolutni objektivita a nestrannost zpracovani
vysledkd.

11.7 UCasti na soutéZi budou vyloucena vina takového producenta, kterému
bylo dle oficidiniho sdéleni SZPI na zdakladé pisemného dotazu pravomocné
v poslednich dvou letech pred kondnim soutéze prokdzdno opakované
poruseni vinarského zdkona v ndsledujicich postupech: nepovolené
enologické postupy, produkty nezndmého pUvodu ¢&i nevyhovujici
geograficita.
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Kategorie:

A)
B)
C)

D)
E)
F)
G)
H)
I)
J)
K)
L)
M)
N)
O.1
0.2
0.3
0.4

—_— — — —

cl. IX
Klasifikace vin

Bild vina suchd (0-4 g/l zb. cukru)
Bila vina sucha (4,1-9 g/l zb. cukru), dle kyseliny
Bil& vina polosuchd (max. 12 g/l zb. cukru), nebo (max. 18 g/l zb.
cukru dle kyseliny)
Bil& vina polosladkd (maix. 45 g/l zb. cukru)
Bila vina sladkd (nad 45 g/l zb. cukru)
RUZovd vina suchd (0-6 g/l zb. cukru)
RUZovd vina ostatni (nad é g/l zb. cukru)
Cervend vina suchd (0-6 g/l zb. cukru)
Cervend vina ostatni (nad 6 g/l zb. cukru)
Perliva vina (s pretlakem 1-2,5 bar, véetné typu Frizzante)
Sumiva vina (sekty) (s pretlakem min. 3 bar)
Naturdlni vina (pfirodni organickd vina, oranzovad, kvevri)
Likérovd vina
Nealkoholickd vina (fichd i Sumivad)
Zahranicni vina - tichd bild
Zahranicni vina - Cervend
Zahranicni vina - rosé
Zahranicni vina - Sumiva
¢l. X
Udéleni cen

1. Oceneéni ziskdiji vina dle jednotlivych kategorii maximalné 77 vin
v jednotlivé kategorii a hodnocenym vinOm jsou pfizndna tato ocenéni, bez
dalsiho poradi:

6% mimoradné vino  (min. 90 bodU)
**** yyborné vino (min. 86 bodU)
***  velmi dobré vino (min. 84 bodU)

2. Poradatel vyhldsi Nejlepsi kolekci vin TOP 77 — cenu Eduarda Postbiegla pro
vyrobce, ktefi prihldsi nejméné 6 vzork( vina. Pro posouzeni se bere v Uvahu
bodovy primér vsech vin od jednoho vystavovatele.

3. Vyrobci viech ocenénych vin obdrzi certifikdt ocenéni — diplom dle dané
kategorie, vzorku a Sarze vina a na zdkladé objedndvky mohou od poradatele
koupit jednotné medaile-samolepky, s logem soutéze TOP 77 vin Ceské
republiky a dotéenym rocnikem, za U&elem umisténi na spotrebitelském baleni
vina. Vyrobci mohou uvddét ocenéni TOP 77 ve svych informacnich
materidlech u prislusného vina, které ocenéni ziskalo.

cl. Xi
Propagace

1. SoutéZ TOP 77 vin v CR bude propagovdna pomoci medidinich partnerd a také
prostrednictvim viech médii (tisk, rozhlas, TV) Statut soutéze, sloZzeni hodnoticich komisi
a vysledky soutéze budou zverejnény na webovych strdnkdch www.top77.cz a
www.vinovceskerepublice.cz , v niz budou ocenénd vina popsdna.
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